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Crillon le Brave : exquise
Provence




Adrien Brunel. le nouveau chel de I'hotel-village Crillon
Le Brave. dans le Vaucluse. s’approprie avec respecl el
audace les produits qui {leurent bon le Sud. A tester en
version bistrot chic a La Table du Venloux. ou gaslro a La
Madeleine.

Par Céline Baussay

Adrien Brunet reconnait avoir eu «un coup de coeur pour e lisu avant de Faveir pour la région = Natif du Berry,
il a grandi danz |z ferme familiale. Aprés avoir officié au Chateau Cordeillan-Bages, puis avoir suivi Jean-Luc
Rocha, son mentor, au Saint James, & Paris, il voulait retrouver la proximité du terroir. & 29 ans, le voila
comblé.

Discret, humble, 3 l'ecoute, Adrien Brunet se cache derriére sa cuisine aussi belle & voir guagréable a daguster.

A La Table du Ventous, il révéle le melon de Cavaillon avec une gelée de muscat de Beaumes-de-Venise,
prepare le poulpe legérement roti a la flamme, accompagne de panisse. « Saime (1dée que lon puisse
identifier le savoir-faire du cuisinier, que l'on sente le croguant, Facide, les jeux de textures gui font la
différence. Jai aussi voulu gue ia carte prenne en compte 18 matéo, la forte chaleur parfois._ »

Face au mont Vemoux, il s'amuse avec les légumes du marché voisin de Mazan «gui se suffisent & eux-
mémes s, avec I'agneau des Alpilles, le cochon du Ventoux, mais aussi I'escargot, le miel ou encore la
tapenade, fournie par un producteur du village.



Ci-contre, e poulpe grilié, plat signature du chef, Avec son restaurant La Madeleine, [hétel fait manter en gamme son offre

gastronomigue.
Légére, parfumée, personnelle mais jamais prétentieuss, sa cuising est servie en justes doses dans un
décor pensé par Charles Zana comme un jardin d'hiver orienté vers le pavsage qui s8tend & linfini. Les
miroirs vieillis parmettent d'apprécier [a vue panoramigue, méme en [ui tournant le dos. Les herbiers,
l2= cadres posés péle-méle sur ['Etagére, les coussins dépareillés sur la bangquette semblent étre 13 depuis
toujours. Les treillages au plafond recouverts de plamtes aménent la végétation imtra-muros, effacant
l=z frontigras entre lintérizur et l'exérisur la vaste terrasse.

Chailnes, ooissing radnes: o ddnoiaton tdpaneibis o La Tabie oy Wenbodnd Iul cionne tes Son cechel



Quelgues marches de pierres plus haut, le nouveau restaurant gastronomigue La Madeleine vient diauvrir.
Adrien Brunet 'est donne ici pour but de = transparter les clisnts vers une cuisine plus expérimentales, a
l'image de I"huitre de Thau en chaud-froid, pomme de terre et anis: une experience a vivre au diner
exclusivement, de préférence sur la terrasse, en petit comité. A défaut, repli sur la salle, ol Charles Zana a
insufflé un style chic et feutre.

Carte La Table du Ventoux: environ 40-50€. Menus & La Madeleine: 88 et 115£.

Esprit des lieux

Crillon le Brave, 5-étoiles membre de Small Luxury Hotels of The World, occupe neuf maisons des xvii® et
wviii®sigcles, disséminées dans le village éponyme: des anciennas habitations, mais aussi la chapelle du
village {transformeée en salle de fitness) ou les écuries (devenues spa Bamford).

Dans cette proprieté des Maisons Pariente, comme Lou Pinet a Saint-Tropez et Le Coucou a Méribel, les
16 chambres et 18 suites offrent des vues époustouflames sur le mont Verntoux ou sur les Dentelles de
Montmirail. Charles Zana leur a apporté un subtil mix de ses propres créations, d'objets chinés, d'ceuvres
d'art sélectionnées par Amelie du Chalard, de tissus Antoinette Poisson... Un héritage rustique, mais un
esprit bien comemporain, avec la Provence en fil rouge.
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